
 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 1  -  05.Okt – 11. Okt.) 

 
Kürbisschaumsuppe 

Kernöl  

€  4,50 

 

Hausgemachte Steinpilzschlutzer 

Rieslingschaum 

€  9,90 
 

Branger Tipp:  
 

Blutwurstgröst´l 

Krautsalat 

€  9,50 
 

Wildragout vom heimischen Hirsch 

hausgemachte Serviettenknödel, Rotkraut 

€  16,90 

 

Wildschweinrücken rosa im ganzen gebraten 

hausgemachte Kroketten, Glühweinjus 

€  17,20 
 
 

Kirchtagskrapfen 
gebranntes Mandeleis 

 €  4,70 

 

Hausgemachte Apfelradl´n 
Vanilleeis 

 €  4,70 



 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 2  -  12.Okt – 18. Okt. 

 
Gerst´lsuppe 

Selchfleisch 

€  4,50 

 

Hausgemachte Kürbisschlutzer 

weißer Tomatenschaum 

€  9,90 
 

Branger Tipp:  
 

Bauernschmaus 

Kartoffel, Knödel, Sauerkraut 

€  12,90 
 

Hirschbraten 

hausgemachte Spätzle, Speckbohnen 

€  16,90 

 

Kassspatzln 

Röstzwiebel 

€  9,80 
 
 

Kiachl 
Zimt, Preiselbeeren 

 €  4,70 

 

Hausgemachte Topfenknödel 
Zwetschge 

 €  4,70 



 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 3  -  19.Okt – 25. Okt. 

 
 Tiroler Erdäpfelsuppe 

Wurzelgemüse 

€  4,50 

 

Hausgemachte Kasnocken 

Braune Butter, Parmesan 

€  9,90 
 

Branger Tipp:   
 

Blut & Leberwurst  

Kartoffel,  Sauerkraut 

€  12,90 
 

Wildragout vom heimischen Hirsch 

hausgemachte Serviettenknödel, Rotkraut 

€  16,90 

 

Selbergemachte Blattl´n 

Kraut 

€  11,20 
 
 

Maronimousse 
Mandarinen 

 €  5,50 

 

Zwetschgenknödel 
Mandeleis 

 €  5,70 



 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 4   -   25.Okt – 31.Okt. 

 
Klare Rindssuppe 

hausgemachte Milzschnitten 

€  4,90 

 

Hausgemachte Steinpilzschlutzkrapfen 

braune Butter, Parmesan 

€  9,90 
 

Branger Tipp:  
 

Hirschschnitzel kurz gegrillt 

Brokkoli, hausgemachte Kroketten  

€  18,50 

 

Schweinefilet im Speckmantel 

Pflaumensauce, Serviettenknödel 

€  16,90 

 

Rote Beete Knödel 

Nussbutter, Kren 

€  11,20 
 
 

Maronieis 
gebrannte Mandeln 

 €  5,50 

 

Beerenpalatschinken 
Vanille 

 €  5,70 



 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 5    -   01.Nov – 07.Nov 

 
Wildconsommé 

Safrangrießnockerl 

€  5,90 

 

Hausgemachte Graukasschlutzkrapfen 

Braune Butter, Parmesan 

€  9,90 
 

Branger Tipp:  
 

Tournedos vom Rindsfilet 

Estragonjus, Kartoffel- Kürbispüree 

€  21,90 

 

Hausgemachte Steinpilzknödel 

Rucola, Walnussdressing 

€  13,90 

 

Kalbsleber „Tiroler Art 

Speck, Röstzwiebel, Reis 

€  17,50 
 
 

Birnenstrudel 
Nougat 

 €  5,50 

 

Schwarzwälderkirsch im Glas 
Vanillesahne 

 €  5,70 



 

 

 

Törggele-Wochenspecials 
Woche 6  -   09.Nov – 15.Nov 

 
Graukassuppe 

Croutons 

€  4,50 

 

Trio von hausgemachten Schlutzkrapfen 

Braune Butter, Parmesan 

€  9,90 
 

Branger Tipp:  
 

Frische Lammstelze 

mitgebratenes Bauerngemüse, Erdäpfel 

€  17,20 

 

Frisches Martinigansl 

Briocheknödel, Apfelrotkraut 

€  18,90 

 

Steinpilznudeln 

Parmesan 

€  13,50 
 
 

Hausgemachte Brandteigkrapfen 
Mandelcreme 

 €  5,90 

 

Hausgemachte Mandel- Topfenknödel 
Zwetschgen- Kirschröster 

 €  5,70 


