
 

  
 

 

 

              „Selbstgebrautes Bier und traditionelle Küche -seit 1972“ 

 

 

Ö ffnungszeiten 

Mo / Mi / Do    11.00 bis 22.30 Uhr 

Freitag und Samstag  11.00 bis 02.00 Uhr 

Sonn- und Feiertag   11.00 bis 22.00 Uhr 

         Dienstag     Ruhetag 

 

Küchenzeiten a l a carte   

Mo / Mi / Do / Fr     13.00 bis 22.00 Uhr 

Samstag     11.30 bis 22.00 Uhr 

Sonn- und Feiertag           11.30 bis 22.00 Uhr 

__________________________________________________________ 

 

M ittagsbuffet  

pro Person     €  13,20  

immer werktags 

von Montag bis Freitag  11:30 bis  13.00 Uhr 

__________________________________________________________ 

Dienstag Ruhetag.  

An allen anderen Tagen durchgehend warme Küche. 
 

 



 

V orspeisen 

 

Nudelsuppe                    €  3,60 

Frittatensuppe                             €  5,50 

Knoblauchrahmsuppe                                                  €  5,90 

Speckknödelsuppe                  €  6,80 

Pressknödelsuppe                  €  6,80 

Knödelsuppe mit 2 Knödel     € 10,90 

 

 

Knödel  und Pfandl gerichte  

 

Knödeltris mit brauner Butter und Parmesan    €  15,40 

Käsepressknödel mit Sauerkraut      €  15,40 

Speckknödel mit Sauerkraut       €  15,40 

Spinatknödel mit brauner Butter und Parmesan   €  15,40 

 

Tiroler Gröst`l vom Tafelspitz mit Spiegelei    € 15,50 

   dazu Speck-Krautsalat        €  20,00 

Gemüse-Gröstl mit Spiegelei        €  15,50 

Rahmspätzle mit Schinken und Käse      €  14,20 

Blattl’n mit Kraut        € 15,20 

 

 

  



 

 

 

Branger Spezial  

 

Frische Stelze mit Senf, Kren und Brot     €  16,20 

dazu  Speck-Krautsalat      €  19,20 

 

Heimische frische Rippelen mit Knoblauchbrot   €  16,50 

dazu  Salat vom Buffet       €  19,50 

 

Schmank erl  
 
Almschnitzel  

zwei Putenschnitzel „Pariser Art“ auf Rahmnudeln  

mit Pilzen und Speck       €  18,90 

 

Grillteller  

Schwein, Huhn und Rind mit Pommes frites und Gemüse  €  20,90 

 

Krustenbrat`l  

mit Sauerkraut und hausgemachtem Semmelknödel   €  17,50 

 

Wienerschnitzel vom Schwein  

aus der Pfanne mit Pommes frites, Preiselbeeren            €  18,10 

 

Braumeisterteller   

Öst. Medaillons vom Schweinefilet in Bierrahmsauce  

mit Eierspätzle und gegrilltem Gemüse    €  22,50 

 

Kartoffel Pute   

Ofenkartoffel mit gegrillten Putenstreifen, Kirschtomaten  

und Knoblauch- Sauerrahmdip     €  16,90 

 

Filetsteak (220 g)  

mit einer Beilage nach Wahl und Pfeffer-Whiskysauce  €  38,00 

 



 

 

Sal ate 
 

Kleiner Salat vom Buffet        €  5,40 

Branger Salat         

mit gebackenen Hühnerfilets auf grünem Salat mit    

Tomaten und Kernöl        €17,50 

Fitnesssalat   

mit gegrillten Hühnerfiletstreifen & gemischtem Salat  € 17,50 

Tiroler Bauernsalat  

mit Röstkartoffeln, Speck, Tomaten und Spiegelei   € 18,20 

 

 

Toasts 

 

Haustoast   

von der Pute mit gemischtem Salat     €   16,50 

Steaktoast   

vom Schweine- und Rinderfilet mit gemischtem Salat  €   18,90 

 

Kinder 

 

Kinderwiener mit Pommes frites       €  10,00 

Grillwürstel mit Pommes frites     €   9,50 

Kinderspaghetti mit Tomatensauce     €   9,00                                                           

Kinder-Ripp´s mit Knoblauchbrot und Krautsalat  € 14,20 



 

 

 Branger Beil agen  Hausgemachte Dips   

  
 
Knoblauchbrot   €   4,00 
 
Pommes frites   €   4,90   Cocktailsauce  €   1,70 
 
        Sauerrahm   €   1,70 
Junge Kartoffel   €   4,00     
 
Grillgemüse   €   4,00 
 
Ofenkartoffel  €   7,00 
 mit Sauerrahm Dip  
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Branger  €  Kaffee & Tee  € 

       

Branger Bräu 0,5 4,40  Espresso  2,50 

Branger Bräu 0,3 3,60  Espresso Macchiato  2,70 

Branger Radler 0,5 4,40  Verlängerter  3,20 

Branger Radler 0,3 3,60  Cappuccino  3,80 

Branger Weizen 0,5 4,70  Latte Macchiato  4,10 

Branger Weizen 0,3 3,90  Verlängerter mit Sahne  3,80 

    Tee (div. Sorten)  2,80 

Limo & Säfte       

              

Cola / Sprite / Fanta / Spezi  0,25 3,10  Regionale Spirituosen 

Cola / Sprite / Fanta / Spezi 0,5 4,60   

Almdudler 0,33 3,90  Roter Williams 2cl 4,60 

Bitter Lemon / Tonic Water 0,25 3,90  Obstler Edelbrand 2cl 4,60 

Cola Light 0,33 3,90  Zirben Likör 2cl 4,60 

Eistee 0,33 3,90  Branger Bierschnaps 2cl 4,60 

Pago Mango/Orange/Marille/ Multi 0,2 3,90  Bratapfel Likör 2cl 4,60 

          mit Soda g`spritzt 0,5 5,10     

Apfel 

 Mit Soda g`spritzt  

0,25 

0,5 

3,20 

4,40 
 Bitte fragen Sie  gerne unser 

Servicepersonal nach Verfügbarkeit 

und weiteren Infos 

  

Johannisbeere 

Mit Soda g`spritzt 

0,25 

0,5 

3,40 

4,60 
    

Red Bull 0,25 4,90     

Erdinger Alkoholfrei 0,5 5,20  Flaschenweine & Co   

Soda Zitrone 

Mineral  

Holunder Soda 

0,5 

0,33 

0,5 

2,90 

2,90 

4,20 

    

Wein & Gspritzte    Heideboden                            0,7 28,00 

    Lagrein „Muri-Gries“ 0,7 28.00 

Grüner Veltliner 1/8 3,60  Riesling „Domäne Wachau“ 0,7 28,00 

Zweigelt 1/8 3,60  Chardonnay „Alphart“ 0,7 28,00 

Hugo   5,40  Bio Rosè „Bründlmeyer“ 0,7 28,00 

Weiß g`spritzt sauer/süß 0,25 3,60     

Rot g`spritzt sauer/süß 0,25 3,60                                     

Piccolo Fl  0,2 5,50  Je Glas 1/8 5,20 

Aperol Spritz  5,40     



 

 

 Liebe Gäste! 
 

In unserer Küche arbeiten wir mit allen 14 Allergengruppen. Trotz sorgfältiger 
Zubereitung können Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden. 

Bei individuellen Fragen können Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeiter/innen 
wenden. 

 

Gluten A Nüsse H 

Krebstiere B Sellerie L 

Ei C Senf M 

Fisch D Sesam N 

Erdnuss E Sulphite O 

Soja F Lupinen P 

Milch G Weichtiere R 

 

 

Beim Tausch: Beilage gegen Beilage verrechnen wir keinen Aufpreis. Beim Tausch: Beilage 
gegen gemischten Salat verrechnen wir einen Aufpreis von € 3,00. 

Wir erlauben uns, ein Kuchengedeck von 1,50€ p.P. für mitgebrachte Kuchen zu verrechnen 

     


